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BEST OF

VEGGIES...

DANS L'ASSI

RIEN QUE DES PRODUITS

DU JARDIN ET LE PLUS PUR RESPECT DE LA

NATURE. ON ADHERE A CENT POUR CENT!

VERSION
BURGER

M.0.B

LEGENRE: un universretra-
cant le réve américain de
son créateur, Cyril Aouize-
rate interprét€ par les desi-
gners Kristian Gavoille et
Valérie Garcia. Du béton,
du bois, de grands espaces,
des panneaux coloréset
une cuisine ouverte.

L' ASSIETTE : burgers et hot
dogs végétarienset végela-
liens, al'image de son
grand frére de Brooklyn.
LES FORMULES: le menu a
partir de 8 €, burger a partir
de 4 €. Nous, onadore la
pizzaépinard. lehotdogala
betterave rouge et le sun-
day vanille-grenade.

LEPLUS : un petit coté décalé
autant dans l'assiette que
dansladéco.

' M.O.B Paris, Cité de
la[Modelet du Design, 34, quai
d'Austerlitz, 75013 Paris.

Tél.: 01 42 77 51 05.

VERSION

MEZZE

SOYA

LEGENRE: unesorte de
petite cantine veggie, ou
I'on mange sans gluten et
dont lecadre ades airs
d’ancien espace industriel.
L' ASSIETTE : petits mezze du
jour (caviar de betterave,
creme de tofu, basilic et
houmous), lasagnes de
légumes mille couleurs,
tatins salées, salades et

VERSION BRUNCH

B Enire banquettes et fauteuils Pershing, dans un décor signé
Studio Putman, on vient en famille prendre le brunch dominical
@ L'Initial, restaurant du Sofitel Paris Arc de Triomphe. Au
programme, quatre formules (48 € hors boissons alcoolisées,

sur réservation exclusivement) : Paris,
Londres, New York et Végétarienne (avec
viennoiseries, gaspacho et salade fraicheur).
On peut ainsi se faire plaisir avec le buffet

de desserts et choisir le cake tout chocolat

ou le paris-brest version chanfilly. ..
v 21, avenue Berthie-Albrecht,

x | 75008 Paris. Tél.: 01 53 89 50 53.
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soupes (rés gotiteuses. Et
pour lerminer sur une note
sucrée, ananas confit ou
clafoutis de framboises.
LES FORMULES : au déjeuner,
16 € et 20 €, mais sansle
cocktail de fruits pressés
(5.50 €) que l'on vous
conseille.
LEPLUS: les brunchs du
week-enda25€.

v’ 20, tuede la Pierre-Levée,
75011 Paris. Tél.: 01 48 06 33 02.

VERSION

BOBO

CAFE PINSON 2

LE GENRE : seconde adresse
dumémenom alamaniére
d'un coffee shop califor-

PAR VERONIQUE ANDRE ET CLAUDINE HESSE

Tous droits réservés a I'éditeur

nien, avec sacuisine
ouverte et son comptoir
central design. Une déco-
ration signée de la designer
Dorothée Meilichzon.
L'ASSIETTE : végétarienne et
en grande partie vegan. La
carte change tous les jours:
légumes de saison oubliés,
bouillon miso, tofu fumé et
risottos, yaourt bio.
LESFORMULES:19 € au
déjeuner avec possibilité
d’emporter.
LEPLUS:c'est lerendez-
vous des Parisiennes bran-
chéesquis’y retrouvent.

v’ 58, rue du Faubourg-
Poissonniére, 75010 Paris.
Tél.: 0145 23 59 42.




