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CYRIL ROUIZERATE

Si la ville était un plat du 3éme millénaire, Cyril Aouizerate (Mama Shelter) en serait le chef pour y dresser des tours pou
mixité culturelle. Le promoteur d’idées urbaines nous a ouvert les portes de chez lui. Elles donnent directement sur sa cu
sine, ses idées et son nouveau projet qui ouvrira en septembre a Brooklyn.

If the city were a third millennium dish, Cyril Aouizerate (Mama Shelter) would be its chef plating towers for cultural divel
sity. The property developer of urban ideas let us in his house all doors open. They lead to his kitchen, ideas and his ne:
project in Brooklyn opening in September. "
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Je suis surtout un homme libre qui essaye de faire des projets qui sont des croi-
sements entre des vies précédentes que j'ai eues, celles d’aujourd’hui et celles
que j'espére pour demain. J'essaye de construire mes projets et ma vie comme
une sorte de multitudes de points d'intersections entre mes passions personnel-
les intérieures et des projets qui donnent un sens du point de vue économique.
Je suis un promoteur d'idées. Je touche a la fois & I'immobilier et I'idéologie mais
ce que je vise surtout, c’est prouver qu'il n'y a pas de projet d’entreprise au sens
noble sans qu'il y ait une forte idéologie.

P P .
nce et quand je suis arrivé a Paris je pensais
que c'était un territoire ol I'on pouvait tout faire. On projette beaucoup de mo-
dernité dans la ville. Finalement, je me suis rendu compte qu'il y avait énormé-
ment de réactionnaires et que le projet politique était de rester dans une vision
patrimoniale de cette ville. Quand je parle de métamorphose, c’est prendre des
lieux atypiques comme des friches industrielles ou des anciens entrepdts qui
sont dans des quartiers considérés comme de 2éme ou 3éme catégorie. Je réflé-
chis, appelle des amis, des architectes, des organismes, des créateurs et j'essaye
de les convaincre de faire le projet qui a une chance sur mille de réussir. On ne
peut pas éternellement vivre dans I'image du 19¢me siécle, on a le droit de vou-
loir avoir une ville qui parle du 3éme millénaire.

IL'Y A TROP DE SEGMENTATION
SOCIALE A PARIS. CA FAIT CHIER MEME
LES GENS QUI ONT DE L’ARGENT

Clest ce que tu appelles une résidence urbaine ?

Avec le Mama Shelter, I'idée était d'attaquer un marché sclérosé avec des ren-
tiers de petits hdtels de famille ou des industriels de I'hétellerie. En 2001, jai
rencontré Serge Trigano qui avait des projets balnéaires. Je lui ai proposé de
faire plutét un truc a Paris et j'avais déja cette idée en téte. ]'ai toujours pensé
qu’on pouvait donner une perception du mot luxe sans tous les clichés de la
nouvelle génération qui aime le luxe et qui sont finalement totalement dans la
vulgarité. Le luxe c'est une attitude et un travail des matiéres. J'ai demandé a
Roland Castro de travailler sur le programme. Le postulat du projet Mama était :
pouvoir offrir un bon repas et un nuit dans un bel hétel pour 100 € et surtout
mixer les gens. [l y a trop de segmentations sociales A Paris. Ca fait chier méme
les gens qui ont de l'argent. On recherchait surtout des attitudes et de la mixité
sociale en pratiquant des prix abordables.

1ga 1pe  pasp ?
Un jour, Jack Lang est venu et m’a dit, « Quel courage de venir dans le 20éme ar-
rondissement ! » [l faut arréter avec cette idée ! I y a une envie de faire découvrir
aux touristes comment vivent les vrais Parisiens qui ne sont pas a Saint-Ger-
main-des-Prés. Quand je vais & New York ou a Brooklyn je n’ai pas envie d'étre
dans un truc isolé avec des touristes. Ensuite j'ai imposé une programmation
musicale Hip Hop. Cela fait des années que je revendique que le hip hop est le
plus grand mouvement culturel du XXéme siécle, au risque de déplaire & Zem-
mour. Nous sommes le seul hétel de cette catégorie & Paris 2 passer du hip hop
de Brooklyn. C’est I'un des trucs dont je suis le plus heureux, c'est la preuve qu'il
y abeaucoup d’espoir a partir du moment ot 'on fait un travail culturel. On peut
créer des ponts, ce n'est pas une question de génération et de religion mais une
question d’échange.

How do you define yourself? Architect, developer or sociologist?

I am above all a free man t 1 to make projects that are crossroads betwe
wevious lives I've lived, the present ones and the futur ones. I'm trying to bu
my projects and my life like a mass of crossing junctions between my perso
iner passions and projects that m ke sense in economical terms.
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On _est de plus en plus nombreux dans les apparts. La.
place du salon ?

La cuisine est le lieu ou I'on se sent le plus a l'aise pour recevoir. On va vers
une tendance ou I'espace de cuisine redevient un lieu de fabrication, la prise de
conscience de ce qu’on fait entrer dans sa bouche est extrémement importante
et donc, on replace la cuisine au cceur du dispositif de la famille. 1l n'est pas du
tout surprenant qu'elle devienne I'espace central de la vie en communauté.

ne prend la

SI ON VEUT QUE LES LOYERS
BAISSENT, IL FAUT CONSTRUIRE
EN HAUTEUR

La Mairie de Paris met en route un projet d’immeubles pour collocations.
J'al beaucoup travaillé sur un document de Jacquart qui pousse les gens a ré-
duire leur espace de vie donc c’est quelque chose sur lequel je suis assez sensi-
ble. Je voulais prouver que I'on pouvait vivre avec 10m? par personne et je I'ai
appliqué chez moi. Je I'ai fait sur un seul lot de 40m? pour quatre personnes...et
deux chiens. Ce n’est pas normal que les envies des gens soient les mémes qu’'au
XIXeme siécle. Il faut qu'on apprenne deux choses : une déco qui permet d’avoir
des rangements en allant loin dans la démarche. Et si on veut que les loyers
baissent a Paris, il faut de la densité, y compris pour des questions écologiques,
il faut construire en hauteur.

De nouvelles grandes tours a Paris ?

Je pense que le concept de tour n'est pas un gadget. Il faut une position politique.
On a un probléme d’espace a Paris etil y a énormément d’endroits dans lesquels
on peut implanter des tours. Le discours réactionnaire vient de droite comme
de gauche. Les écolos bobos qui se déplacent a vélo ne veulent pas voir de tours
parce que ce n'est pas beau mais cela fait surtout baisser la valeur de leurs biens
immobiliers ! 'imagine ces tours partout et pas seulement en périphérie des vil-
les, ca ne me pose pas de probléme. Mon désir serait de pouvoir vivre dans une
ville dans laquelle je saurais qu’on puisse vivre, ce qui n'est plus le cas a Paris.

Mama Shelter « 109 rue de Bagnolet 75020 Pari

New giant towers in Paris?

IF WE WANT THE RENTS TO DECREASE
IN PARIS, WE NEED TO CONSTRUCT
VERTICALLY

What would be the place of the restaurant inside this tower?

Isn't Paris nowadays more UrbanTech than ever?

What did you have for lunch?
Any good spot in your hometown, Toulouse?

What you miss most when abroad?



Un nouveau lieu a Brooklyn ?
Je vais ouvrir un lieu a Brooklyn dans quelques sem:
nes : le MOB, Mainetrib Of Brooklyn. Mainetrib ét:
médecin et prof de philo il y a 1000 ans. Il a cr
beaucoup de ponts entre I'lslam, le Judaisme
le Christianisme a une époque ol le sujet ét:
tendu. Et il avait écrit un document sur |
combinaisons de fruits et légumes pour
bien-étre que j'ai découvert il y a 20 a
lors de mes études de philo. J'ai voulu tr
vailler avec le chef Alain Senderens q
j’ai associé au projet. Ce ne sera pas |
resto diner pour bobos a William
burg mais bien au cceur de Brookl
avec des menus entre 6 et 10 $ da
un concept de bouffe populaire.

Je verrais bien un potager au bas ou en haut de cette tour.
Avec une serre, on peut produire des tonnes de fruits
et légumes. Je verrais bien un grand réfectoire pour
pouvoir accueillir ses habitants. Je l'imagine vé-
gétalien. Je ne suis pas écologiste. Mon rapport
a ne pas manger de viande, ni de poisson, de
lait etc, est lié a une réflexion personnelle
sur le droit qu'a I'espéce humaine sur les
autres espéces, c’est une démarche per-
sonnelle.

Il est plus créatif mais on pourrait
aller beaucoup plus loin. La ques-

tion qui me passionne est comment
faire un Paris ou I'on puisse vivre
et donc lancer de grands pro-
grammes de logements. Comme
construire des logements dans

base sera la MOB, placée sur |
plateau, que l'on pourra ensui
customiser.

Le concept sera amené a fai

des petits 7

20.000 m? d’anciens entrepéts
Oui, a Paris.

pour régler le probléme du loge-
ment étudiant par exemple. Par-
fois, les choses sont plus faciles
a faire quand il faut les faire en
grand.

Your role in the kitchen: Spe
tator, taster or chef?

Un sandwich de légumes grillés
chez Cococook.

Un bon plan a Toulouse, ta ville
natale ?

Les brochettes.

Ce qui te manque le plus a I'étran-
ger?
La baguette.

What will we never find in it?

The perfect meal tray?

la_cuisine ? Spectateur,
?

Ta place d
goiiteur :
Chef! Je cuisine a peu preés tous les deux jours.
Des légumes, des hamburgers au tofu et je pré-
pare des plats pour mes enfants, des magrets
par exemple.

The perfect dinner, who's invited?

Que trouve-t-on dans ton frigo ?
Du tofu soyeux, du lait de soja, des légumes, des fruits, du Do you gladly give away your good spots?
quinoa, raisins secs, figues et des feuilles de brique. : : I
Qu’est-ce qu’on ne trouvera jamais ?

Du saucisson. Lunch with Philippe Starck?

Une salade froide de quinoa avec des raisins secs et des amandes. Une assiette Mama Shelter in Istanbul?
de pétes japonaises avec un peu de pesto. )
Le diner parfait, quel invité ?

Quand Rossi vient. [l peut méme y avoir des silences. Les diners avec silences A new place in Brooklyn?
c'est pas mal aussi. .

Tu cédes volontiers tes bons plans ?

Je les communique sans probléme : El Fogon (paella)  Paris, Chez Junior et Ki-
suchia Brooklyn et Cats 4 NY.

Un déj’ avec Philippe

Dans le dernier endroit dont il est devenu fou.

Mama Shelter a Istanbul ?
1l ouvrira en septembre 2011 et c'est Jeremy Trigano, qui est au front sur le
projet. Will the concept give bhirth to other places?

MOB « 525 Atlantic Avenue / Brooklyn NYC



